BONSAL
McNU

IN COLLABORAZIONE CON CHEF QM %W&Q

UN’ ESPERIENZA CULINARIA CHE ESALTA L’ELEGANZA DEI SAPORI
zeaviettaze TRA MATERIE PRIME Je/cz/072:7272 TECNICA E ez
PENSATA PER ACCOMPAGNARE OGNI MOMENTO DELLA J&tz72

tartdre di :onno 18

TARTARE ACCOMPAGNATA DA UNA SALSA ALLA PROVOLA, OLIO AL BASILICO, CRUMBLE DI TARALLO NAPOLETANO E ZEST DI LIMONE

SAapse di fross] di mdre 18

SELEZIONE DI COZZE, VONGOLE E GAMBERI SALTATI CON POMODORINI E AROMI MEDITERRANEI

CUPraeSc 10

POMODORO FRESCO E MOZZARELLA SELEZIONATA, ESALTATI DA ORIGANO E OLIO EVO

UItSliC toNNAdLO 16

GIRELLO DI VITELLO SERVITO CON SALSA TONNATA POMODORI CONFIT, POLVERE DI OLIVE E CAPPERI CROCCANTI

palipettl diid ipciand 14

POLIPETTI COTTI LENTAMENTE IN UMIDO CON POMODORINI E PROFUMI MEDITERRANEI

poipeste deliad nennd 12

POLPETTE MORBIDE AL POMODORO, CON PARMIGIANO, PANGRATTATO, PREZZEMOLO E UN LEGGERO SENTORE D’AGLIO

gNOCCO Alld genovese 18

SERVITO CON CIPOLLA CROCCANTE E FONDUTA DI PARMIGIANO

MeZZO pdcchere dlic scarparielic 16

MEZZO PACCHERO CHE INCONTRA POMODORINI GIALLI E ROSS] MANTECATO CON PARMIGIANO E BASILICO

spdaghett] dild nerdno 16

SERVITI CON CHIPS DI ZUCCHINE E SALSA AL PROVOLONE DEL MONACO

Sclididticill dlio SCoglio 24

RICCO CONDIMENTO DI MARE CON COZZE, VONGOLE, TARATUFI E GAMBERI

tAgliclinl cdcio € peps 24

CREMSA EMULSIONE DI PECORINO E PEPE, ARRICCHITA DA GAMBERI E NOTE FRESCHE DI LIMONE

tortelion! di mare =z

TORTELLONI RIPIENI DI PATATE, UVETTA, OLIVE, PINOLI E CALAMARO, ACCOMPAGNATI DA UNA SALSA ALLA PROVOLA E NERO DI SEPPIA

J%WMZ/W

parmigiand di meienzdne 12

STRATI DI MELENZANE, POMODORGO, BASILICO, PARMIGIANO E MOZZARELLA FILANTE

tagiidsd di mdnzo 24

ENTRECOTE SELEZIONATA, SERVITA CON RUCOLA FRESCA E SCAGLIE DI GRANA

peScaLe del giorne

PESCE FRESCO SELEZIONATO GIORNALMENTE, COTTO AL FORNO CON LIMONE

tdtdkl di :onno 28

TONNO SCOTTATO E IMPANATO CON MIX DI SEM| ACCOMPAGNATO CON SALSA Al POMODORINL LIMONE E ZAFFERANO

DSIPO SCOLLALO 22

SERVITA CON CREMA DI CAVOLFIORE, CREMA DI POMODORO ARROSTO E OLIVE DISIDATRATE

trictprd di mdres oz

SELEZIONE CROCCANTE DI MARE, ACCOMPAGNATA DA MAIONESE AL LIMONE ED ERBA CIPOLLINA

DAtAdtE di forne con roesmarine 7
mig di verdore diid griglid 7
INSAildatd verde croccants 6

DAtAdLE LPILEE 6

ZJIICching alld scapece 7

/A

tIPAMISD 8

CREMA SOFFICE AL MASCARPONE E CAFFE’

torsd sdcher 8

TORTA SACHER CON CONFETTURA ALL’ALBICOCCA E GLASSA AL CIOCCOLATO

DASGIErd hdapoietand 8

DOLCE DELLA TRADIZIONE CON GRANO, RICOTTA E PROFUMO DI FIORI D’ARANCIO

caprese di limene 8

NOCCIOLE E CIOCCOLATO BIANCO

crostdtd dgll dmdretsi 8

CON MANDORLA E CIOCCOLATO

SNZ10 di 1IMmone 8

CREMA DI RICOTTA, OLIO AL BASILICO E CIALDA CROCCANTE AL LIMONE

*PER LA LISTA DEGLI ALLERGENI RIVOLGERSI AL PERSONALE



