
antipasti
tartare di tonno

tartare accompagnata da una salsa alla provola, olio al basilico, crumble di tarallo napoletano e zest di limone

sauté di frutti di mare
selezione di cozze, vongole e gamberi saltati con pomodorini e aromi mediterranei

caprese
pomodoro fresco e mozzarella selezionata, esaltati da origano e olio evo

primi piatti
gnocco alla genovese

servito con cipolla croccante e fonduta di parmigiano

mezzo pacchero allo scarpariello
mezzo pacchero che incontra pomodorini gialli e rossi, mantecato con parmigiano e basilico

spaghetti alla nerano
serviti con chips di zucchine e salsa al provolone del monaco

UN’ ESPERIENZA CULINARIA CHE ESALTA L’ELEGANZA DEI SAPORI 

MEDITERRA TRA MATERIE PRIME  SELEZIO TECNICA E CREATIVITA’

PENSATA PER ACCOMPAGNARE OGNI MOMENTO DELLA SERATA

vitello tonnato
GIRELLO DI VITELLO SERVITO CON SALSA TONNATA, POMODORI CONFIT, POLVERE DI OLIVE E CAPPERI CROCCANTI

18

18

10

16

18

16

scialatielli allo scoglio
ricco condimento di mare con cozze, vongole, taratufi e gamberi

24

16

secondi piatti
parmigiana di melenzane
strati di melenzane, pomodoro, basilico, parmigiano e mozzarella filante

tagliata di manzo
entrecote selezionata, servita con rucola fresca e scaglie di grana

pescato del giorno
pesce fresco selezionato giornalmente, cotto al forno con limone

tataki di tonno
tonno scottato e impanato con mix di semi, accompagnato con salsa ai pomodorini, limone e zafferano

12

24

28

contorni
patate al forno con rosmarino

mix di verdure alla griglia

insalata verde croccante

7

6

7

dessert
8

8

8

8

8

8

tiramisù
crema soffice al mascarpone e caffe’

torta sacher con confettura all’albicocca e glassa al cioccolato

pastiera napoletana
dolce della tradizione con grano, ricotta e profumo di fiori d’arancio

crema di ricotta, olio al basilico e cialda croccante al limone
s�zio al limone

con mandorla e cioccolato
crostata agli amaretti

nocciole e cioccolato bianco
caprese al limone

mediterranei selezionate creatività
serata

polipetti alla luciana
polipetti cotti lentamente in umido con pomodorini e profumi mediterranei

14

polpette della nonna
polpette morbide al pomodoro, con parmigiano, pangrattato, prezzemolo e un leggero sentore d’aglio

12

tagliolini cacio e pepe
cremsa emulsione di pecorino e pepe, arricchita da gamberi e note fresche di limone

24

tortelloni di mare
tortelloni ripieni di patate, uvetta, olive, pinoli e calamaro, accompagnati da una salsa alla provola e nero di seppia

22

polpo scottato
servita con crema di cavolfiore, crema di pomodoro arrosto e olive disidatrate

frittura di mare
selezione croccante di mare, accompagnata da maionese al limone ed erba cipollina

22

22

patate fritte

zucchine alla scapece 7

6

torta sacher

*per la lista degli allergeni rivolgersi al personale

MENU
IN collaborazione con CHEF 


